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EQUIPEMENTS CUISINE

REPERE DESIGNATION

LYCEE D'ETAT DE WALLIS & FUTUNA
BATIMENT J - RESTAURATION

PROJET

FRITEUSE GAZ 28L 500x1000x900mm

MARMITTE GAZ 1000x1000x900mm

SAUTEUSE GAZ 1000x1000x900mm

SAUTEUSE GAZ 1500x1000x900mm

FOUR GAZ 20 NIVEAUX GN2/1

FOUR ELEC. 20 NIVEAUX GN2/1

HOTTE CENTRALE 5000x3000mm

HOTTE MURALE 2600x1300mm

TABLE MURALE 1800x700mm

PLONGE 2 BACS 1800x700mm + robinetterie douchette et col
de cygne

TABLE DE DEBOITAGE 2400x700mm

OUVRE BOITE

PLONGE GRAND BAC 2 BACS 2600x700mm

CHARIOT DE DEBARASSAGE

GUICHET ALVEOLE 13 ALVEOLES 1670 x 691 x 300 mm

HOTTE MURALE LAVE VAISSELLE 4000x1100mm

REFROIDISSEUR DE POUBELLE 1550 x 853 x 1550 mm

TABLE REFECTOIRE 6 PLACES

CHAISE REFECTOIRE

RAYONNAGE CF 3040x555x1750mm ( 624530P )

RAYONNAGE CF 3380x555x1750mm ( 624533P )

RAYONNAGE CF 1263x555x1750mm ( 624512P )

RAYONNAGE CF 1480x555x1750mm ( 624514P )

RAYONNAGE CF 1840x555x1750mm ( 624518P )

RAYONNAGE CF 2060x555x1750mm ( 624520P )

RAYONNAGE CF 2388x555x1750mm ( 624523P )

RAYONNAGE CF 1375x555x1750mm ( 624513P )

RAYONNAGE CF 935x555x1750mm. ( 624509P )

RAYONNAGE CF 2825x555x1750mm ( 624528P)

FONTAINE A EAU REFRIGEREE 150L/h

LAVE MAINS INOX COLLECTIF 4 POSTES

LAVE MAINS INOX COLLECTIF 2 POSTES

SECHE MAINS
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EQUIPEMENTS CUISINE

REPERE DESIGNATION

LYCEE D'ETAT DE WALLIS & FUTUNA
BATIMENT J - RESTAURATION

PROJET

LAVE MAINS A COMMANDE FEMORALE

POSTE DE LAVAGE ET DESINFECTION

DESINSECTISEUR ELEC. PLAFONNIER

POUBELLE INOX 90L

ARMOIRE A COUTEAUX

CHARIOT MOBILE 2 NIVEAUX

CUVIER BAC GN1/1

CHARIOT PLATEFORME 800 x 600

CHARIOT EGOUTTOIR BAC GN

CHARIOT EGOUTTOIR PLATEAU

CHARIOT A POMME DE TERRE

BALANCE ELECTRONIQUE 150KG

LAVE LINGE 10 KG

SECHE LINGE 8 KG

ARMOIRE HAUTE INOX 500 x 500 x 2150

CASIER VESTIAIRE IS 3 MODULES

MEUBLE FROID MFEI80-200

TABLE MURALE INOX AVEC ETAGERE 2800X700MM

COUPE LEGUME CL55 NUTRITION FRAICHEUR (complet)

TABLE CENTRALE 1600x700 + Etagère basse

ROBOT COUPE CUTTER R 5 VV

BALANCE ELECTRONIQUE DE TABLE 15 KG

TRANCHEUR A JAMBON

ECHELLE INOX GN 2 / 1

BATTEUR MELANGUEUR 20 LITRES

ESSOREUSE A SALADE

EPLUCHEUSE A LEGUMES

CELLULE DE REFROIDISSEMENT

TRANCHEUR A BAGUETTE

ETAGERE MURALE 2000x400mm

ARMOIRE CHAUDE 20 NIVEAUX

PRESENTOIR PLATEAUX/PAIN/VERRE/COUVERT
1400x830x1465mm

MEUBLE SELF ENTREE FROIDE 2000x830x900mm

MEUBLE SELF BAIN MARIE  2000x830x900mm

MEUBLE SELF DESSERT 2000x830x900mm

PIANO 4 FEUX 1000x1000x900mm

MEUBLE NEUTRE 1000x1000x900mm
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NOTA : PROPRIETE ARTISTIQUE ET INTELLECTUELLE

LES DOCUMENTS GRAPHIQUES CONSTITUANT L'ENSEMBLE
DU DOSSIER ARCHITECTURAL SONT LA PROPRIETE
ARTISTIQUE ET INTELLECTUELLE DE L'AUTEUR.
AUCUNE MODIFICATION NE POURRA ETRE ENVISAGEE
SANS AUTORISATION ECRITE DE CELUI CI.

NOTA :

1. LES COTATIONS DOIVENT ÊTRE VÉRIFIÉES
IMPÉRATIVEMENT SUR PLACE AVANT TOUTE MISE EN OEUVRE.
RÉPERTORIER TOUS LES RÉSEAUX ENTERRÉES À PROXIMITÉ,
AVANT TOUTE MISE EN OEUVRE DE FOUILLES.

2. LES DIMENSIONS SONT CÔTÉES FINIES ET DEVRONT FAIRE
L'OBJET DE CALCULS D'INGÉNIEUR POUR TOUT OUVRAGE
STRUCTURELLE.

3. L'ENTREPRENEUR EST TENU DE VÉRIFIER LA COTATION DE
L'ENSEMBLE DU PLAN AVANT LE DÉMARRAGE DES PLANS
TECHNIQUES ET DES TRAVAUX ET D'INFORMER L'ARCHITECTE
D'ÉVENTUELLES ERREURS OU OMISSIONS POUR MISE À JOUR.

PLANCHE ARCHI. N°J05 - TRANCHE OPTIONNELLE 04

PROJET

ECHELLE : 1/50°

REPERAGE EQUIPEMENTS DE CUISINE

VISA

DATEMODIFICATIONS

M.M.W.

M.M.W. ARCHITECTURE
Tribu de Thuahaïck B.P. 595 We - 98820 Lifou

2 rue Pierre Lecole - Parc de Normandie - 98800 Nouméa
Tel : (+687)45.48.00 - Fax : (+687)45.48.00
Tel : (+687)23.64.20 - Fax : (+687)23.64.20

Email : secretariat.mmw@mmw.nc

DESSINS

STRUCTURE CONCEPT
Imm.le Cap Horn 2A , rue Lapérouse,

Fbg.Blanchot - 98 800 Nouméa
Tel : (+687)25.95.52 - Fax : (+687)25.95.02

 Email : direction@structureconcept.nc
SIGMA INGENIERIE

1 Rue Isidore Le Goupils - 98 800 Nouméa
Tel / Fax : (+687)27.12.82

Email : vincent.gaillard@sigma.nc
joel.beaumont@sigma.nc

ETUDES SECURITE SERVICES
228 Rue Georges Lèques - ZI Normandie

BP 2025 - 98874 Pont des Français
Tel : (+687)44.95.57 - Fax : (+687)44.95.67

Email : david.lemoine@es2.nc

ARCHIFALE
BP 61- Mata utu - 98 600 Wallis & Futuna
Tel : (+681)82.12.74 - (+681)72.12.74
Email : hakomani.petelo@architectes.org

archifale@hakomani.com
INGENC

121 rue Jacques Iekawe - 98 857 NOUMEA
Tel : (+687)24.87.16

Email : cedric.faure@ingenc.nc
pauline.rousselle@ingenc.nc

GE   ME
Géothermie & maîtrise de l'énergie

GEOME
13 rue du 5 Mai - BP 14402 - 98 802 Magenta

Tel : (+687)28.24.82
Email : geome.energie@gmail.com

S

REHABILITATION ET EXTENSION
DU LYCEE D'ETAT DE WALLIS & FUTUNA

- ILES DE WALLIS & FUTUNA

Maîtrise d'ouvrage :
Administration supérieure des Iles Wallis & Futuna
BP 16 - Havelu
98 600 Uvea

Assistant Maîtrise d'ouvrage :
SECAL - Société d'Equipement de la Nouvelle-Calédonie

Liberté Egalité Fraternité

REPUBLIQUE FRANÇAISE

Archifale
Petelo HAKOMANI - Architecte DPLG
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